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Minimum 30 personnes

Forfaits Mariage 2008 - 2009

FORFAIT !:O,RFAIT FORFAIT
CLASSIQUE ELEGANT ROYAL
Cocktail Cocktail Cocktail

Punch au rhum

Le Quatre Services

Y litre de vin maison
par personne (Bottero)

Table de minuit
Coupe du gateau
de mariage
Thé et café

Nuit de noces
aux Chalets Royal Laurentien

Punch au rhum

Choix d’hors d'ceuvres
froids et chauds
(4 par personne)

Le Quatre Services

Y. litre de vin maison
par personne (Bottero)

Table de minuit
Coupe du gateau
de mariage
Mignardises
Thé et café

Nuit de noces
aux Chalets Royal Laurentien

Vin mousseux
(un verre par personne)

Choix d’hors d'ceuvres
froids et chauds
(6 par personne)

Le Cing Services

Y. litre de vin maison
par personne (Bottero)

Table de minuit

Coupe du gateau
de mariage

Pizza froide et sandwichs
assortis

Plateau de fruits
Mignardises
Thé et café

Nuit de noces
aux Chalets Royal Laurentien

52 $ par personne*

62 $ par personne *

82 $ par personne *

* taxes et service de 15 % non compris.

* Rabais de 5 % sur les groupes de 120 personnes et plus
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Minimum 30 personnes

Choix de menus

Canapés froids

Concombres a la tapenade

Salsa de péches et poulet sur poivron
Tomates cerises farcies au fromage et pesto
Moules dijonnaises en cuillére

Mousse de crevettes sur crostini

Canapés chauds

Champignons de Paris farcis aux escargots a l'ail
Saucisses italiennes en broche

Tartare de saumon

Proscuitto et chevre chaud

Le Quatre Services

Potage Crécy, du baron parmentier ou aux légumes (1 au choix)

Fines laitues, vinaigrette balsamique aux framboises ou Paté de campagne et sa confiture d'oignons ou Baluchon d’escargots en
créme d’ail (1 au choix)

Supréme de volaille sauce forestiere ou Filet de saumon sauce au beurre blanc et a I'aneth ou Beeuf Bourguignon (1 a 2 au choix)
Légumes de saison

Duo de pétisseries, Crépe Royale, Profiterole au chocolat ou Tiramisu (1 au choix)

Le Cinqg Services

Velouté de volaille a I'estragon

Salades d'épinards et sa fleur d’'oranges ou Rosette de saumon fumé ou Feuillé de bruschetta aux tomates séchées (1 au choix)
Sorbet au citron

Supréme de volaille sauce forestiére ou Filet de saumon sauce au beurre blanc et a I'aneth ou Poulet Cordon bleu en sauce chasseur
ou Filet de porc sauce aux pommes ou Blanquette de veau (1 a 2 au choix)

Légumes de saison

Tartelette aux fruits ou Profiterole au chocolat ou Gateau mousse et son coulis de fruits de saison (1 au choix)

Frais divers

Location
Si la demande du client I'exige, toute location d'équipement (tente, fournitures et accessoires) sera portée au compte maitre.
Main d’ceuvre

Des frais supplémentaires pourraient étre demandés pour toute main d’ceuvre additionnelle (installation de chaises, tables,
décorations, etc.)
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